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No Dão, o clima caracteriza-se por ser temperado mediterrânico com noites frescas e dias quentes. 

Os invernos são frios e pluviosidade média anual nesta região varia entre 1.200 e 1.300 mm, com 

aproximadamente 80% dessa precipitação concentrada entre os meses de outubro e abril.  

 

 

VINHO    TIPO  REGIÃO  

AGUARDENTE VÍNICA VELHA AGUARDENTE                DÃO 

 
PAÍS   ANO DE COLHEITA 

PORTUGAL  - 

Imagine-se a beber um Vinha do Contador, lá, no jardim do Paço dos Cunhas de Santar, 

debaixo da grande árvore centenária. O abrir da garrafa, o som da natureza, o tilintar 

dos copos e o som do saca-rolhas a perfurar a rolha. Aquele som seco da rolha que 

acaba de se libertar, o som do vinho a cair no copo. Pense na sabedoria enológica que 

criou o vinho. Nos homens e mulheres que o engarrafaram, rotularam, embrulharam. 

Garrafa a garrafa: é só colocar na caixa e aguardar pelo tempo certo para a abrir. 

 

 

PAÇO DE SANTAR VINHOS DO DÃO S A  SANTAR – PORTUGAL 

 

 
SOLO GRANÍTICO E FRANCO-ARENOSO, COM BAIXO TEOR DE MATÉRIA ORGÂNICA 

 
TOURIGA NACIONAL | ARAGONEZ | ALFROCHEIRO 

 
PAULO PRIOR 

 
Des  l çã         el   C   e    s           e      s     e   s me  e     f     s      

    uçã   e Agu   e  e Ví      
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500 mL 

GARRAFA DE VIDRO  TEMPERATURA DE CONSUMO RECOMENDADA 

 

CERTIFICAÇÃO 

 

QRCODE | INGREDIENTES E DECLARAÇÃO NUTRICIONAL 

 

18-20ºC | 64-68ºF E (100 ml) 976 kJ / 233 k  l 

 
 

GRANDES ESCOLHAS | 2 X 17,5 PTS | 2019 

 

PRODEXPO | GOLD MEDAL | 2021 

 

As e   Cristalino. 

C   Âmbar definido com ligeiros tons esverdeados. 

A  m  Complexo, com notas frutadas provenientes de frutos mediterrânicos 

maduros, predominância de madeiras exóticas resultantes do estágio em barrica 

e folha de tabaco combinado com especiarias. 

S b   Suavidade de boca, sabor exótico conferido pelo longo estágio em 

barricas de carvalho, finesse de boca e longa persistência. 

H  m   z çã  Em momentos de pós refeições acompanhando frutos secos, 

chocolate, café ou a solo. 

 


